
Załącznik nr 1 do SIWZ
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
1. Przedmiotem zmówienia jest sukcesywna dostawa nabiału i wyrobów mleczarskich zgodnie 
z asortymentem przedstawionym w Załączniku nr 3 do SIWZ – Formularz asortymentowo -cenowy, 
z przeznaczeniem na potrzeby żywienia pacjentów oraz do produkcji potraw w Szpitalu Klinicznym Dzieciątka Jezus ul. W. H. Lindleya 4, 02-005 Warszawa.

2. Warunki jakie muszą spełniać oferowane produkty (dotyczy całego asortymentu):
1) każdorazowo podana musi być data produkcji i termin przydatności do spożycia na opakowaniu
a także sposób przechowywania; 

2) dostawy będą odbywały się od poniedziałku do piątku, do 24 godz. od przyjęcia zamówienia, zamówienia będą składane w dniu poprzedzającym dostawę (z zastrzeżeniem dostaw pkt 5) poniżej) z wyszczególnieniem rodzajów produktów i ich ilości ;

3) dostawy będą realizowane w godz. 6:30-7:00;

4) w przypadku zwiększenia liczby chorych w ciągu dnia konieczne będą dodatkowe dostawy ok. godz. 13:00.

5) środek transportu - samochód chłodnia, towar musi być dostarczony i wniesiony przez pracownika Wykonawcy do miejsca wskazanego przez odbiorcę towaru ze strony Zamawiającego;

6) opakowania plastikowe, kartonowe, foliowe, czyste biologicznie, bez śladów uszkodzenia;
7) termin przydatności do spożycia oferowanego nabiału - nie krótszy niż 7 dni od daty dostawy do siedziby Zamawiającego, dla mleka w kartonie - minimum 2 miesiące od daty dostawy do siedziby Zamawiającego;
8) Wykonawca zobowiązany jest do dostaw produktów świeżych tj. nie mrożonych;

9) dostarczane artykuły spożywcze każdorazowo muszą pochodzić z udokumentowanego źródła 
i spełniać wszelkie normy nałożone obowiązującymi w tym zakresie przepisami sanitarnymi 
i weterynaryjnymi (m. in. ustawą z dnia 16 grudnia 2005r. o produktach pochodzenia zwierzęcego (tj.: Dz. U. z 2017r., poz.242 z późn. zm.), ustawą z dnia 11 marca 2004 r. o ochronie zdrowia zwierząt oraz zwalczaniu chorób zakaźnych zwierząt (tj.: Dz. U. z 2017 r., poz. 1855 z późn. zm.);

10) dostawy odbywać się będą na koszt Wykonawcy (w ramach ceny oferty ) zgodnie 
z obowiązującymi w tym zakresie przepisami sanitarnymi i weterynaryjnymi (m. in. ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (tj.: Dz. U. z 2017r., poz. 149 z późn. zm.);
3. Mleko – wymagania:
1) mleko spożywcze w folii pasteryzowane, zawartość tłuszczu 3,2 %, opakowanie od 1l do 5 l, bez zapachów obcych z widocznym terminem przydatności na opakowaniu, produkt świeży

2) mleko UHT 2% w kartonie 1l, termin przydatności do spożycia - minimum 2 miesiące od daty dostawy
3) musi odpowiadać normom dobrej jakości - gatunek I;

4) musi być schłodzone do temp. 4-6 *C;

5) na żądanie Zamawiającego mleko musi być przebadane na koszt Wykonawcy w laboratorium SANEPID-u lub w innym wskazanym przez Zamawiającego miejscu;

6) opakowanie kartonowe, foliowe (1l, 5l, 10l) szczelnie zamknięte, dostawa w kontenerach plastikowych, w przypadku nieszczelnego opakowania (stwierdzenie przez Zamawiającego wycieku mleka) Wykonawca zobowiązany jest do niezwłocznej jego wymiany na wolny od wad;;

7) minimalna zawartość tłuszczu i białka, zgodna z polską normą klasy I oraz z załącznikiem nr 2 do SIWZ - Formularz cenowy.
4. Ser – wymagania:
1. ser biały tłusty i półtłusty z mleka świeżego;
2. bez konserwantów;
3. opakowanie pergaminowe, zgodne z odpowiednią normą;
4. ser żółty (typu Edam Rycki) pełnotłusty klasa I, zawartość tłuszczu 40-45%;

5. opakowanie w folii zgodnie z odpowiednią normą;
6. ser topiony kremowy, gładka konsystencja,

7. bez konserwantów;

8. opakowanie w folii zgodnie z odpowiednią normą;
5. Jogurt – wymagania:
1) naturalny;

2) pojemność opakowania 150 g;

3) powinien zawierać żywe kultury bakterii;

4) bez konserwantów;

5) opakowanie - pojemniki plastikowe (zgodnie z odpowiednią normą).
6. Śmietana – wymagania:
1) zawartość tłuszczu 30% i 18 %;

2) produkt pasteryzowany, świeży;
3) bez konserwantów;
4) opakowanie - karton lub folia 1l - 5l zgodnie z odpowiednią normą.
7. Masło - wymagania:
1) zawartość tłuszczu min 82%;

2) bez oznak zjełczenia;

3) produkt świeży;
4) bez konserwantów;
5) opakowanie w folii zgodnie z odpowiednią normą.

Wszelkie koszty związane z dostawą nabiału i produktów mleczarskich ponosi Wykonawca uwzględniając je w cenie oferty.

Wykonawca musi posiadać system zarządzania jakością (HACCP) a w przypadku gdy nie jest producentem musi dodatkowo dysponować zaświadczeniem o wdrożeniu systemu HACCP dla producenta zaoferowanego asortymentu. Wykonawca zobowiązuje się przedstawić ww. dokumenty Zamawiającemu na każde jego wezwanie w trakcie obowiązywania umowy. 
Przy każdej dostawie należy dostarczyć Handlowy Dokument Identyfikacyjny na cały dostarczany asortyment .
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